
APÉRITIF
CHAMPAGNE FLEURY

Fleur de l’Europe · Extra Brut · Magnum
WWF Biovin · Biodynamique

Dampet sandartfilet  
og ørredfilet 

Spæde salater og friske krydderurter
garneret med vagtelæg og ørredrogn

•

VINCENT GAUDRY
Sancerre Vieilles Vignes 2010
WWF Biovin · Biodynamique

Duet af 
trøffelpiqueret  

kalvemørbrad og dyrefilet
Forårsløg, danske asparges, smørstegte, nye kartofler

•

JEAN-CLAUDE RATEAU
Beaune ’Les Beaux & Bons’ 2009

WWF Biovin · Biodynamique

Danske oste
Vesterhavsost · Rød Christian

Cognac-rørt blåskimmelost
Tørrede abrikoser, oliven samt syltede nødder

•

PETER SISSECK
Quinta Sardonia · Q2 Sardonia 2009

WWF Biovin · Biodynamico

Gâteau Succes
•

DOMAINE CAZES
Rivesaltes · Ambré 1995

Biodynamique

MENU

40 års jubilæumsmiddag
Orangeriet Fredensborg Slot · onsdag den 30. maj 2012
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